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Необычные виды мороженого 
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Золотое мороженное 
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Томатное мороженое  
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Виды мороженого 

• Пломбир  

• Сливочное 

• Фруктовый лед 

• Сорбет  
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По консистенции  

• Закаленное 

• Мягкое  

• Домашнее 
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По вкусу 

• Ванильное 

• Шоколадное 

• Кофейное 

• Крем-брюле 

• Ягодное 

• Фруктовое 
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По фасовке 

• Крупнофасованное 

• Мелкофасованное  
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Приготовление мороженого 
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Сухой лед 
 

Твёрдый диоксид углерода CO2, при обычных условиях  

(атмосферном давлении и комнатной температуре)  

переходящий в парообразное состояние, минуя жидкое состояние 



ПМ 05. Организация процесса 

приготовления и приготовление 

сложных холодных и горячих 

десертов 



ПМ 05. Организация процесса 

приготовления и приготовление 

сложных холодных и горячих 

десертов 



ПМ 05. Организация процесса 

приготовления и приготовление 

сложных холодных и горячих 

десертов 



ПМ 05. Организация процесса 

приготовления и приготовление 

сложных холодных и горячих 

десертов 



ПМ 05. Организация процесса 

приготовления и приготовление 

сложных холодных и горячих 

десертов 



ПМ 05. Организация процесса 

приготовления и приготовление 

сложных холодных и горячих 

десертов 



ПМ 05. Организация процесса 

приготовления и приготовление 

сложных холодных и горячих 

десертов 

Задание  

Организовать 

процесс 

приготовления  

и приготовить 

мороженое 

Набор сырья 

 

Сливки 

Сухой лёд 

Сироп малиновый 

Сироп клюквенный 

Имбирь 

Базилик 

Орехи 

Шоколад 
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Рефлексия 

Сегодня я узнал … 

Сегодня меня удивило … 

Сегодня я научился … 

 


